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Dobrogea Grup introduce în premieră în România pâinea fără gluten 
pentru persoanele care au intoleranță la gluten 

 
 
 

Intoleranța la gluten este o afecțiune cronică a intestinului subțire ce apare la persoanele 
cu o anumită predispoziție genetică. Boala celiacă este cu atât mai periculoasă cu cât se poate 
manifesta la orice vârstă. Persoanele care au celiachie suferă de intoleranță la glutenul prezent în 
cereale, cum ar fi grâu, orz, secară și ovăz. 
 

Pentru a veni în ajutorul celor care suferă de celiachie, Dobrogea Grup a lansat pe piață 
pâinea fără gluten, dar și prăjitura cu nucă și prăjitura cu stafide, fără gluten. Produsele 
inovatoare au un gust delicios și în același timp asigură consumatorului o viață sănătoasă, fără 
gluten.  
 

Pâinea de la Dobrogea Grup, fără gluten, este obținută fără a folosi făina de grâu ca 
ingredient și nu conține grăsimi vegetale hidrogenate. La fel ca toate produsele Dobrogea Grup, 
pâinea fără gluten este obținută pe linii tehnologice moderne, de cea mai înaltă calitate.  
 

Acestea sunt certificate pentru sistemul de management al calității în conformitate cu 
standardele ISO 9001/2008, ISO 22000 pentru siguranța alimentului, ISO 17025/2000 pentru 
laboratoarele de analize fizico-chimice și ISO 14001 pentru managementul mediului. Calitatea 
pâinii fără gluten este verificată în conformitate cu Sistemul de Management al calității ISO 
9001, în laboratoare acreditate RENAR. 
 

Pâinea fără gluten, de la Dobrogea Grup, are 300 de grame, este ambalată în folie și are 
termenul de valabilitate de cinci zile. Pâinea fără gluten, de la Dobrogea Grup, este sănătoasă și 
plăcută la gust. Produsul se poate găsi în rețeaua Cora, în București, Cluj și Baia Mare. 
 

Singurul tratament pentru celiachie îl reprezintă respectarea cu strictețe a dietei fără 
gluten, prescrisă  de medic. Consumul de gluten poate afecta intestinul și astfel viața bolnavului. 
De aceea, trebuie evitate orice alimente care conțin grâu, secară, orz și ovăz. Într-o dietă 
echilibrată, pâinea fără gluten de la Dobrogea Grup ajută  la ameliorarea simptomelor și la o 
viață sănătoasă, fără complicații.  
 

Dobrogea Grup are strategii de viitor clar definite privind participarea activă la sănătatea 
consumatorilor săi printr-o ofertă de produse de cea mai bună calitate, echilibrate nutriţional și 
gustoase, prin identificarea de soluţii adaptate la cerinţele actuale ale pieţei şi prin dezvoltarea 
de noi segmente de consum.   
 

Obiectivul Dobrogea Grup este satisfacția deplină a consumatorilor prin inovare, calitate 
și sănătate. 
 


